
北海道深川市 森田 純幸

隊員本人の顔が
分かる写真

商品開発・販売

【年 齢】
３７歳

【出身地】
奈良県

【転出元】
神奈川県 藤沢市

【前 職】
会社員

【活動時期】
R３.５～

これまでの経験を経て、残りの人生は自分が心から好きと
思えること、自分の手で何かを作り上げることがしたいと
思うようになりました。
お酒づくりの、化学的な反応と制御が理論的に考えられて
いるところに面白さを感じ、醸造・加工の技術などを学び
ながら、地域の魅力を発信していけたらと考えました。
また、深川市は周辺にスキー場があり、都市部へのアクセ
スも良好で、夫婦ともにアクティビティが趣味な私達に
とって最適な環境だったことも大きな要因です。

【メディア等の取材連絡先】
深川市地域振興課

（メールアドレス）chiikis@city.fukagawa.lg.jp （電話番号）0164-26-2276

【活動の様子を発信しているSNS・ブログなど】
（深川市公式ウェブサイト内）

https://www.city.fukagawa.lg.jp/cms/section/chiikis/uo2pli000000twoh.html

深川産りんご１００％で作る果実酒「ふかがわシードル」
の美味しさは、地元の果樹農家さんが丹精込めて育てた果
実とこだわりの製法があってこそです。
地域の未来の担い手として、醸造法についてより深く学び、
いずれは自ら新商品を開発し、多くの人に味わっていただ
けるよう頑張ります！

協力隊に応募したきっかけ

今後の抱負・任期後の目標

連絡先

活動内容基本情報

●ふかがわシードル醸造➀
収穫された完熟果実から、雑味の元となる芯や種な
どを手作業で取り除き、美味しい部分だけを使って
果汁を絞ります。
絞った果汁はきちんと糖度を測り、保存用タンクに
移して適正に管理します。

●ふかがわシードル醸造②
果汁を保存用タンクから温度管理ができるサーマル
タンクへ移し、発酵させます。醸造には約５週間か
かり、その間は温度・圧力管理、成分分析等を行い
ます。
出来上がったシードルは、手作業で瓶詰めします。

●ＰＲ活動
ふかがわシードルを地域の特産品として多くの皆さ
んに知っていただくため、市内外のイベントにも積
極的に参加しています。
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